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De Angelis

ORO ROSSO PICENO SUPERIORE DOC

Formato

Vitigni

Montepulciano 70% Sangiovese 30%

Terreni

nei comuni di Ca:
nostra azienda

Momento vendemmiale e vinificazione

Defi con curve di maturazione a 4
fenoli. Vini ione con macerazi
invinificatori di acciaio a 22 - 26°C

Maturazione

Dopo il primo travaso a novembre matura per 15 — 18 mesi in botti di leg
rovere stagionato ed in parte in barriques tostate di rovere

Affinamento

8 mesi in bottiglia.

Profilo sensoriale

Accostamenti gastronomici

Tutti i piatti di carne

itorio, formagg
di media sta

ossa anche elaborati, salumeria di te

Principali valori enochimici

Alcol 14%

& vol, acidita totale da 5,5 a 6 gfl, acidita volatile da 0.30 a 0.65 g/l,
zuech

riz inferiore a 3 gfl, solforosa totale da 40 a 20 mg/l.
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